


 

TRADUZIONE 
 
IL NUOVO VOLTO DELLA RIOJA 
 

La Rioja non sarà il teatro di uno scontro tra il “vecchio” e il 
“nuovo”. Le giovani generazioni sanno approfittare delle lezioni 
del passato e preparano un passaggio “morbido” tra un 
classicismo che ha dimostrato la sua grandezza e una 
modernità sufficientemente equilibrata.  
 

La Rioja rimarrà la Rioja, malgrado il risveglio di una moltitudine di 
nuove zone che, incoraggiate da qualche rapido successo, hanno 
pensato per un momento di essere in grado di eclissarla. 
Il Tempranillo domina sui 63500 ettari di vigne della DO 
(denominación de origen) e la produzione ammonta a 300 milioni 
di litri all’anno, di cui il 90% rossi, senza alterare minimamente né la 
qualità né la competitività dei suoi vini sul mercato internazionale e 
nazionale. 
Per la grande maggioranza dei consumatori, la Rioja è sinonimo di 
qualità e resta una regione che fa scuola: oltre ai modelli classici che 
si evolvono per non scomparire (Marqués de Riscal, Marqués de 
Murrieta, Rioja Alta…), sono apparsi dei vini di nuova concezione 
che, indubbiamente, sono fonte d’ispirazione per tutta la Spagna 
viticola e la Rioja del futuro. 
Di fattura più contemporanea, lontani dagli stili storici e nati da 
proprietà relativamente giovani, prediligono prima di tutto 
l’espressione del terroir e non l’affinamento, tamponando così una 
delle grandi carenze della Rioja rispetto ad altre zone vinicole 
europee. 
A ciò bisogna aggiungere l’esplosione di nuove cantine con 
investimenti considerevoli e architetture spettacolari (Marqués de 
Riscal, Ysios, Baigorri…) che trasformano la Rioja in un vero e 
proprio polo d’attrazione turistica. 
 
[…] 
 

BODEGAS RODA 
(Cantine Roda) 

 
Situate nel Barrio de la Estación, quartiere storico della Stazione, a 
Haro, con dei vicini leggendari come López Heredia, Rioja Alta, 
Murga, CVNE… Il domaine è costituito da 17 zone, di un’età media 
di 50 anni, in una zona privilegiata a Haro, dalla quale sono nati i 
grandi rossi che la rendono rinomata. Sotto un’apparenza classica, 
fa parte della modernità riojense. 
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RODA I RESERVA 2004 

Un vino fresco, maturo, molto espressivo e 
particolarmente elegante. 

       37 € 
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RODA RESERVA 2004 

La frutta domina il legno. E’ un  
vino seducente, fresco e ben definito. 

      24.10 € 
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CIRSION 2005 

Uno dei grandi rossi di ultima generazione. 
Al naso potente e ammaliante, con profumi di marmellata di frutti 

di bosco con note balsamiche e sentori di cioccolato. 
Al palato è grandioso, voluttuoso con dei tannini grassi e ben 
disciolti. Gentile freschezza finale con una grande persistenza. 
Ha un grande potenziale d’invecchiamento, ma lo si può già 

godere dopo la decantazione. 
      149 € 

 
 




