Schede Tecniche J . L O H R
BOLIS - EANEERE

VINI

CABERNET SAUVIGNON PAINTER BRIDGE

Tipologia : ROSSO SECCO

Regione : CALIFORNIA sottozona: ARROYO SECO

Vitigno . CABERNET SAUVIGNON >

Colore : ROSSO RUBINO

Profumo . INTENSI AROMI DI SOTTOBOSCO, TABACCO PAINTER
BRIDGE

Sapore . SECCO, MORBIDO, PIENO E ARMONICO

Abbinamento  : CARNI ROSSE, FORMAGGI R g

2008

Temper. servizio : 18°C.

CHARDONNAY ARROYO SECO RIVERSTONE

Tipologia : BIANCO SECCO

Regione : CALIFORNIA sottozona: ARROYO SECO
Vitigno : CHARDONNAY 100%

Colore : GIALLO ORO

Profumo : INTENSO DI PESCA E AGRUMI, LIME,

MELA E VANIGLIA

Sapore : COMPLESSO, CON BUONA ACIDITA, SENTORE
DI BURRO E VANIGLIA

i ARROYO SECO CHARDONNAY 2|
L - : =

Abbinamento : PIATTI RICCHI DI PESCI, FRUTTI DI MARE
Temper. servizio : 10/12° C.

CHARDONNAY CALIFORNIA PAINTER BRIDGE

Tipologia : BIANCO SECCO

Regione . CALIFORNIA sottozona: ARROYO SECO

Vitigno : 94,6% CHARDONNAY, 5,4% MUSCUT CANELLI

Colore : GIALLO PAGLIERINO

Profumo : FLOREALE, DATO DAL MOSCATO

Sapore : PIENO, CON AROMI FRUTTATI PAINTER
BRIDGE

Abbinamento  : PESCI IN GENERE, CARNI BIANCHE LIFORNIA CHAS

Temper. servizio : 10/12° C.

CABERNET SAUVIGNON PASO ROBLES SEVEN OAKS

Tipologia : ROSSO SECCO

Regione : CALIFORNIA sottozona: PASO ROBLES

Vitigno : CABERNET SAUVIGNON

Colore : ROSSO RUBINO BRILLANTE

Profumo . TIPICO E GENEROSO. INTENSI AROMI DI SOTTOBOSCO,
SOSTENUTI DA RICCHE NOTE DI LEGNO

Sapore : PERFETTAMENTE EQUILIBRATO, ESALTATI | SAPORI DI

SPEZIE E FRUTTI, ELEGANTE E CORPOSO, NOTA
FINALE PERSISTENTE
Abbinamento : CARNI ROSSE, ARROSTI ALLA GRIGLIA, FUNGHI

Temper. servizio : 18/20° C.

Realizzazione: BOLIS s.r.l.
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BOLIS
VINI

MERLOT PASO ROBLES LOS OSOS

Tipologia
Regione
Vitigno
Colore
Profumo

Sapore

Abbinamento

Temper. servizio :

: ROSSO SECCO

. CALIFORNIA sottozona: PASO ROBLES

. 80% MERLOT; CABERNET SAUVIGNON e MALBEC IN % VARIABILI
: ROSSO MATTONE SCURO

. MIRTILLO E CILIEGIA. IL LEGNO CONFERISCE UNA

NOTA SPEZIATA DI ANICE

AMPIO, DI FRUTTI CON CORPO PIENO E DELICATO

: CARNI DI MAIALE IN AGRODOLCE

18°C.

SYRAH PASO ROBLES SOUTH RIDGE

Tipologia
Regione
Vitigno
Colore
Profumo

Sapore

Abbinamento

Temper. servizio :

: ROSSO SECCO

. CALIFORNIA sottozona: PASO ROBLES

: 80% SYRAH, PETIT VERDOT e PETIT SYRAH IN % VARIABILI
: ROSSO SCURO CON RIFLESSI PURPUREI

: AROMI DI MIRTILLO, PRUGNA, UN TOCCO DI SPEZIE

: RICCHI TANNINI, CORPO SOSTENUTO DI FRUTTI ROSSI

EQUILIBRATI DA UN TOCCO DI VANIGLIA

: COSTATE DI MANZO

18°C.

ZINFANDEL CALIFORNIA PAINTER BRIDGE

J.LOHR
- EANEERE

J.LOHR

Tipologia
Regione
Vitigno
Colore
Profumo

Sapore

Abbinamento

Temper. servizio :

: ROSSO SECCO

. CALIFORNIA sottozona: PASO ROBLES
1 76% ZINFANDEL, 24% SYRAH

: ROSSO PORPORA

: INTENSI PROFUMI DI FRUTTI ROSSI NON

SOVRASTATI DAL LEGNO

: AL PALATO RISULTA UN VINO PIENO E RICCO

: CARNI GRIGLIATE, PASTA CON SUGHI

18°C.

PAINTER
BERIDGE
CALIFORNIA ZINFANDEL

Realizzazione: BOLIS s.r.l.




